
VEGETARMENUEN

S E C O N D O  /  H O V E D R E T
Melanzane alla Parmigiana (bagt aubergine, parmesanost, tomat &

basilikum) - persillecreme - bagt pastinak m. malt
Melanzane alla Parmigiana  - pastinaca e prezzemolo

D E S S E R T
Chokoladebrownie m. hasselnødder - balsamico sauce -

hjemmelavet kaffeis 
Browni al cioccolato e nocciole - salsa al balsamico - gelato con caffè

Bestil på www.soegaardsbryghus.dk under booking.
Bestilling modtages til og med d. 27/12 indtil kl. 12.00 

Afbestilling og ændringer indtil 23/12 - herefter kan pengene ikke returneres.
Ved afhentning er vi vært ved 1 glas øl & ønsker godt nytår.

Menuen betales ved afhentning. Ved bestilling reserveres et no-show-fee, som kun
opkræves, hvis menuen ikke afhentes.

Menuen kan ikke ændres - der kan ikke tages forbehold for gluten, laktose & vegansk. 

A N T I P A S T O  /  F O R R E T
Cremet kartoffel/porre suppe m. trøffel - grilled halloumi - 

sprøde blå kartoffelchips
Crema di patate e porro al Tartufo con Alumi alla griglia

K R .  4 4 5 , - Pr. pers. 

Nytårsaften

S N A C K S
Små vegetariske smørrebrød

P I A T T O  D I  M E Z Z O  /  M E L L E M R E T
Klassisk risotto m. svampe & trøffel

Risotto Funghi e Tartufo 

F O R M A G G I  /  O S T
Italiensk ostetallerken m. tomat, chili & vanilje

Formaggi misti con confettura di pomodorini - vaniglia e chili

Surdejs malt-øl brød KR. 54,-
Kransekagestang KR. 55,-

Vælg mellem: Classic el. Nougat
Halvbagt pizza - lun selv til natmaden pr. stk. KR. 145,-

Vælg mellem: Ventricina, Salsicce e Patate, Rucola, Bufala
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